
Lundi 25 mars 2024  

 
 l 
  h 
Filets de saumon fumé d’Ecosse en lanières 

Sauce à la crème et aneth   

Riz au jasmin 

Piquillos à l’ail doux et oignon blanc  

Panier gourmet du maraîcher  

Compote de poire et pluie de speculoos 

 

Mardi 26 mars 2024 

 
Cornettes al dente  

 Sauce de la forêt 

 Sauce du potager 

 Parmigiano reggianno          

Panier gourmet du maraîcher    

Cake breton et sa crème anglaise  
 

Jeudi 28 mars 2024  
 

Kebab party (poulet et veau CH) 

Galettes pita 

Choix de sauces et de légumes  

Panier gourmet du maraîcher     

Le lapin de Pâques vient du froid       

  

Vendredi 29 mars 2024 
 
Pour les Chrétiens, Pâques symbolise le passage  

de la mort à la vie (Résurection du Christ).  

Le lapin est un symbole païen qui a toujours représenté la fécondité ; l’œuf de Pâques 

est une tradition chrétienne : faisant suite au Carême, la consommation d’œufs est 

privilégiée pour consommer l’importante production pondue au printemps.  

 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité du GIAP. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger. 


