
Lundi 28 août 2023  
 

Filets de saumon de Norvège au four 

Emulsion aux citrons bio 

Riz au jasmin 

Aubergines et carottes de la région 

Panier gourmet du maraîcher  

Yaourt à la vanille 

 

Mardi 29 août 2023 

 
Gnocchis frais (Suisse) 

Crème de tomate de saison 

Gruyère râpé 

Poivrons grillés       

Panier gourmet du maraîcher    

Pastèque du sud de la France   
   

Jeudi 31 août 2023  
 

Emincé de dinde fermière de Lucerne  

Sauce crème de Gruyère et morilles     

Blé nature 

Fleurs de brocolis       

Panier gourmet du maraîcher  

Pruneaux Genève terroir  

  

Vendredi 1er septembre 2023 
 

Mon premier est le synonyme d’un liquide absorbé 

Mon second est le participe passé masculin du verbe faire    

Mon troisième est ce qu’est où ? pour le lieu mais dans le temps 

Mon quatrième habille les indiens d’Amérique 

Mon cinquième représente une somme versée à l’avance pour un achat  

Mon tout est le festin surprise d’aujourd’hui 

 

 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO ainsi que la proximité, le 

respect des saisons et de l’environnement. Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière 

minute peut donc intervenir. Tous nos menus peuvent contenir gluten et lactose. Les allergies et régimes spéciaux des enfants 

sont sous la responsabilité du GIAP. Un repas par semaine est végétarien. À disposition et sans restriction pour les enfants : 

buffet de salades fraîches, huile d’olive de PROVENCE, carrousel de condiments choisis et pain frais du boulanger. 


