
Lundi 1er mars 2021   
 

La belle soupe genevoise concoctée main : 
13 légumes frais moulinés avec entrain 
Selon l’envie : petits lardons grillés (CH)      
croûtons aux herbes, Gruyère Réserve  
Panier gourmet du maraîcher  
Poires Beurrée d’hiver GRTA de la ferme 
 

Mardi 2 mars 2021 
 
Tortellinis tradition suisse au bœuf 
Sauce tomate, basilic et sauge 
Panier gourmet du maraîcher 
Crèmes dessert au chocolat  
 

Jeudi 4 mars 2021 
 
Les cigares du printemps qui arrive 
Végétariens ou dinde et poulet (CH)  
Légumes d’Asie 
Petites sauces du soleil levant 
Vermicelles chinois  
Panier gourmet du maraîcher 
Yaourt maison aux litchis    
  

Vendredi 5 mars 2021 
 
Filets de saumon fumé d’Alaska 
Sauce de la mer aux algues 
Radiatori al dente 
Petits pois à l’origan 
Panier gourmet du maraîcher 
Ananas de Madagascar (commerce équitable bio) 
 

 
 
Les mesures de sécurité (COVID) sont respectées durant l’élaboration et le service de nos préparations culinaires. 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO. 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. Un repas par semaine est végétarien. Les pains frais du boulanger sont fournis. 


