
Lundi 30 août 2021 
 
Penne de blé dur suisse al dente  
Sauce tomate et basilic bio du jardin 
Gruyère Réserve râpé à la minute 
Panier gourmet du maraîcher  
L’été avec des esquimaux 
 

Mardi 31 août 2021 
 
Filets de saumon fumé d’Ecosse      
Crème d’aneth et de ciboulette 
Riz basmati et son laurier frais bio  
Petits pois fins  
Panier gourmet du maraîcher 
Pastèque rose sans pépins 
  
 

Jeudi 2 septembre 2021 
 
VIVE la rentrée pour nos écoliers et écolières ! 
Pique-nique équilibré confectionné entièrement maison 
Viandes et fromages de chez nous 
Baguette du boulanger 
Légumes, fruits et petite surprise pour bien commencer l’année scolaire  

  

Vendredi 3 septembre 2021 
 
 Rondinis de veau suisse grillés 
Oignons rouges confits et son jus au mélange du trappeur canadien 
Röstis à la lucernoise 
Courgettes de Genève au persil bio  
Panier gourmet du maraîcher 
Yaourt EMI des Alpes framboise 

 
 

Les mesures de sécurité (COVID) sont respectées durant l’élaboration et le service de nos préparations culinaires. 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO. 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. Un repas par semaine est végétarien. Les pains frais du boulanger sont fournis. 


