
Lundi 19 avril 2021   
 

Gratin de frisettes italiennes   
Le végétarien à l’honneur 
Mozzarella et gingembre frais 
Dés de courge butternut  
Panier gourmet du maraîcher  
Ananas du Costa Rica 
 

Mardi 20 avril 2021 
 
Filets de truite de Norvège au four   
Jus citron, lime, yuzu et orange sanguine  
Boulgour à la coriandre 
Duo de carottes en orange et jaune 
Panier gourmet du maraîcher 
Yaourt des Alpes suisses framboise   
 

Jeudi 22 avril 2021 
 
Raviolis du traiteur de bœuf suisse  
Sauce tomate, ail des ours, échalote et thym frais    
Panier gourmet du maraîcher 
Crèmes glacées   
  

Vendredi 23 avril 2021 
 
Pour le plaisir de nos petits convives : 
Hamburger fiesta (bœuf CH 15% mat. gr.)  
Chips à l’ancienne 
Meli melo de légumes et sauces à choix 
Panier gourmet du maraîcher 
Séré maison passion, banane et litchi 
 
 

 
Les mesures de sécurité (COVID) sont respectées durant l’élaboration et le service de nos préparations culinaires. 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO. 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. Un repas par semaine est végétarien. Les pains frais du boulanger sont fournis. 


