
Lundi 22 mars 2021   
 

Les filets (MSC) de France :  
Maigre de Méditerranée, lingue bleue de 
Bretagne, julienne de Normandie 
Jus citronné à l’aneth 
Ebly au végétal « Oswald » suisse 
Fleurs de brocolis frais bio 
Panier gourmet du maraîcher  
Danette chocolat 
 

Mardi 23 mars 2021 
 
Swiss Spätzlis aux œufs à garnir :  
 J sauce fromage frais aux herbes bio 
 J sauce aigre-douce aux légumes sans additifs et aux olives Kalamata et romarin 
Panier gourmet du maraîcher 
Corbeille de pommes et de poires GRTA   
 

Jeudi 25 mars 2021 
 
Couronne de veau (CH) grillées au poivre long Kampot   
Sauce brune et son confit d’oignons  
Polenta tessinoise et ses carottes parisiennes fondantes    
Panier gourmet du maraîcher 
Cake marbré et ses cranberries bio  
  

Vendredi 26 mars 2021 
 
Roastbeef préparé maison (CH) 
Sauce tartare  
Pommes de terre au four Terra Suisse 
Cornichonaille variée valaisanne 
Panier gourmet du maraîcher 
Le fameux yaourt de la Présidente à la banane 
 

 
Les mesures de sécurité (COVID) sont respectées durant l’élaboration et le service de nos préparations culinaires. 
Colognycroc privilégie les labels GRTA, MSC, AB, BIO, IP-SUISSE, AOC, AOP, LABEL ROUGE et WFTO. 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. Un repas par semaine est végétarien. Les pains frais du boulanger sont fournis. 


