
Lundi 18 novembre 2019 
 

Nems frais au poulet (CH) 
Légumes asiatiques en julienne 
Nouilles de riz au soja 
Condiment sweet and sour    
Panier gourmet du maraîcher  
Cake quatre-quarts breton   

  

Mardi 19 novembre 2019 
 
Bolognaise des Greens du Léman 
(agneau (AUS), bœuf (CH), autruche (USA), canard (F)) 
Escargots de blé dur al dente  
Panier gourmet du maraîcher  
Flans vanille au caramel  
 

Jeudi 21 novembre 2019 
 
Marmite des druides de la forêt et des champs 
Légumes d’automne aux herbes alpines 
Croûtons frottés à l’ail 
Gruyère réserve 18 mois d’affinage 
Panier gourmet du maraîcher 
Clémentines de saison 
  

Vendredi 22 novembre 2019 
 
LA FAMEUSE POTEE VAUDOISE du chef Zedi  
Saucissons de Vuarrens (IGP) 
Pommes de terre Charlotte 
Poireaux de l’union maraîchère de Genève 
Panier gourmet du maraîcher 
Yaourt grec aux deux pamplemousses (rose et jaune) 
 
 
 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. Un repas par semaine est végétarien. 


