
Lundi 14 octobre 2019 
 
Filet de poulet ardéchois émincé main 
Crème de paprika hongrois et piment d’Espelette 
Et ses 6 grands crus de poivres rares 
Röstis grillés 
Duo genevois de carottes (orange et jaune)     
Panier gourmet du maraîcher  
Raisin de nos belles vignes   

  

Mardi 15 octobre 2019 
 
Thon albacore de l’Atlantique (pêche protégée) 
Purée de tomates et basilic frais 
Fusilli au blé dur al dente  
Panier gourmet du maraîcher  
Tarte maison cht’is 
 

Jeudi 17 octobre 2019 
 
Choucroute garnie alsacienne royale maison « LYDIA » 
Guirlande de lard (CH), saucisses de Francfort et diots de Savoie 
Patates du canton de Genève 
Panier gourmet du maraîcher 
Yaourt framboise des Alpes suisses 
  

Vendredi 18 octobre 2019 
 
Le risotto parfait des légumes d’automne et mozzarella  
(potiron, tomate, fenouil, courgette, courge, citrouille et céleri) 
Bouillon gourmet de livèche   
Panier gourmet du maraîcher 
Carpaccio d’ananas de Côte d’Ivoire (commerce équitable) 

 
 
 
 
Nous travaillons avec des produits frais, aussi un changement de menu de dernière minute peut donc intervenir. 
Le restaurant scolaire prévoit toujours un autre mets pour les enfants qui ne mangent pas de porc. 
Les allergies des enfants (CM obligatoire) sont prises en compte. 


